Budapesti M(iszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem - Epitészmémoki Kar - Ipari és Mezégazdaségi Epiilettervezési Tanszék
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tervezési program (nagyiizem)

Az lUzem feladata a kenyérgabonabdl nyert nyersanyagbdl siitGipari késztermék elGallitasa. Ezen iparag
jellemz6je az egyenletes gyartasmenet és a jo szallitasi feltételek biztositasa, hiszen a lakossag az el6allitott
termékeket folyamatosan igényli. Egy kenyérgyar ellatasi korzetének nagysagat a frissen szallitas lehet6sége
szabja meg (kb. 20 km gazdasagosan), ugyanakkor az ellatott kdrzet teriileti jellemz6i alapvet6en meghatarozzak
az lizem sziikséges méretét is. A tobb mliszakos munkavégzés miatt az (izem telepitésénél tekintettel kell lenni a
dolgozdk kedvez6 kozlekedési lehetGségeire is. Az Uzem telepitésére vonatkozd szabdly, hogy 6 kozlekedési
Utvonaltdl vald tavolsdga minimum 50 méter kell legyen, és 500 méteres korzeten belll biiz6s vagy egészségre
artalmas létesitmény nem lehet. Az izem helyiségeinek kapcsolatait ajanlatos a munkafolyamatok sorrendjének
megfelel6éen meghatarozni, mindamellett a technolégia mindvégig keresztez6désmentes kell maradjon. Feladat
slitblizem tervezése az adott technologia szerint a kiadott helyszinre a kovetkezd paraméterekkel:

1. Nyersanyag tarolas és el6készités

A liszt széllitasa kdzaton vagy vasuton torténik. Az lizem tarolasi rendszere 14 t/nap (16h) teljesitmény alatt
célszerlien zsakos-padozatos rendszer(i, mert kisebb tizemeknél a silds tarolok és gépesitésiik amortizacioja a
késztermék arat aranytalanul terhelné. A tapasztalatok szerint a 20 t/nap teljesitmény(i (izemek is még
gazdasagosan szolgalhatok ki zsakos-padozatos taroloval. 1 t késztermék el@allitdsahoz kb. 0.74 t nyersanyag
(0.6 t liszt) sziikséges.

A liszt szallitasa 8-12 m3-es tartalykocsikkal, dmlesztett médon térténik. A Hagyomanyosan vasbeton vagy
gazdasagosabban fémlemez fogado- és tarolo silokat alkalmaznak. A silok toltése pneumatikusan, a kitarolas
lancos berendezéssel vagy léglazitassal oldhatd meg. Az dsszes tarolasi kapacitas legalabb kb. 15 napi termelésre
méretezett, magassaga az alkalmazott technolégiai berendezés fliggvénye, altalaban kb. 15 méter korili. A
fogadd silocellak térfogata a tartalykocsi altal egyszerre széllitott liszt mennyiségéhez igazodik,
befogadoképessége a napi felhasznalas 1 vagy 2-szerese. A napi felhasznalasra kertl6 liszt elémelegités utan
bednt6garatos mérleggel felszerelt aranykever6be keril, ami a kilonbdz6 lisztmindségek sziikséges aranyat
hatarozza meg. A liszt ellen6rz§ szitlds és homogenizalas utan szallitégép segitségével a taroldcelldkba keril.
1.1. Liszt silok

Szabadtéri acél silok esetén 6 db d=2.8m h=12.5m. A vasbeton sil6cellak belsd felllete altaldban 4 rétegdi kifelé
er6s6dé cement simitas vagy mlanyag bevonat, kiils§ felilete hészigetelt, a liszt paratartalmanak kicsapédasa
miatt bekdvetkez6 erjedési veszély miatt.

1.2. Zsékos lisztfelontd (liszt manipulécid) (15 m?)

1.3. Vezérl6



2. Tésztakészités

A hagyomanyos (kOzvetett) kenyértészta készitést a kovéaszkészités el6zi meg, ezt hagyoméanyos forgokaros
dagasztogéppel végzik. A kovasz érési ideje altalaban 6 ora. A kovasz érlelése torténhet az lizemi részben vagy
kulon erre a célra létesitett érlel6kamraban. Az érett kovasszal teli dagasztocsészét a dagasztogép alé toljak,
lisztet, solét, kristalyos sot adhatnak hozza. A dagasztasi id6 12-15 perc. A tésztaval teli csészét kijel6lt
érlel6helyre vagy az érlel kamraba toljak. A tészta érési ideje 50-60 perc, majd a tésztat a dagasztogépen ismét
atgyuarjak. A gyors és szakaszos intenziv tésztakészités Un. kozvetlen (direkt) mddszerrel, kovasz nélkil, egy
utemben torténik. Péksitemények esetében altalaban ezt alkalmazzak. Ez esetben rovid id6 (2-5 perc) alatt nagy
munkamennyiséget kdzolnek a tésztaval. Mivel az ilyen dagasztogépen késziilt tésztat azonnal fel lehet dolgozni,
ezért nincs szlikség kilon érlel6hely biztositasara. A tészta feldolgozésa és kelesztése a hagyomanyos modon
torténik. Az Un. folyamatos tésztakészités technoldgidja teljesen gépesitett és automatizalt.

2.1.  Tészta készit6 helyiség (150 m?)
Opcionalis: ha a tészta készitését nem a feldolgozd- és siit6térben végzik
22.  Raktar (35 m?)

2.3.  Jarulékos anyagraktar (20 m?

A termelés zavartalan folytonossdga érdekében tobb napi készlettel szdmolva a jarulékos anyagok és
segédanyagok tarolasat izemen beliil biztositani kell. Ezen anyagok egy része romlandd, ezért ezeket hitott
taroloban kell elhelyezni. A vizel6készités automatikusan vizkezel6-adagolo tartallyal, a jarulékos anyagok
bekeverésével torténik.

2.4.  Jarulékos anyag el6készité (10 m?

2.5. Séraktar és oldo (12 m? A sdoldas korrdzioveszélyes folyamat.
2.6.  Tojas raktar (6 m?)

2.7. Tojas moso és tord (6 m2)

2.8.  Hulladék tarol6 (8 m?

29.  Ht6 (15 m? +0-5°C hémérsékletl hiit6

3. Tésztafeldolgozas, kelesztés

A tészta feldolgozasa tésztaosztd, legdmbolyitd és hosszformazd gépeken torténik. A készre formazott darabok
kelesztését kilon gordithetd kocsikon, kelesztd berendezéseken vagy folyamatos zart rendszerben végzik. A
tészta a kelesztés folyamataban gazképzéssel fellazul. A tészta hémérsékletéhez képest a keleszt6tér
hémérséklete 2-3 °C-kal magasabb kell legyen. Itt a lehet6 legkisebb légmozgas és 90-95%-o0s relativ
nedvességtartalom ajanlott.

4. Hékezelés és siités

A siit6kemence a siitGipari iizemek alapgépe, ez sokféle fiitési rendszer(i és kapacitasu lehet. Altalaban épitett és
automatizalt gépkemencéket (sugarz6 hével mikddik, olaj-, gaz- vagy elektromos iizemdi) alkalmaznak. Zart,
automata tizemelés(i kemencék esetében a feldolgozo- és siitétér 6sszevontan is kialakithat6. 18 m fesztavolsagu
kozbensd alatdmasztds nélkili tér sziikséges. A kemencék flitéséhez gaz, g6z vagy olaj f(itGanyag sziikséges. A
sitd- és készarutarolo tér padldszintje a rakodérampaval azonos kell legyen.

4.1.  Feldolgozo6 és sut6tér (540 m?)

Légallapota 25°C, 65-75%-0s relativ paratartalmd. A csarnok alapterillete 0sszefligg a feldolgozé vonalak
hosszaval. A vonalak szélessége altalaban 6.0 méter (gépek, kezelési és szerelési helysziikséglet) Sziikséges
belmagassdg az alkalmazott technoldgia fiiggvényében minimum 4.2-5.4 m. Felulvilagitd sit6lzemben és
kenyérgyarban nem alkalmazhat6. A burkolatok megvalasztasanadl gondolni  kell azok egyszer(
takarithatosagara, fert6tlenithet6ségére. Az izem bels6 tere paras, ez a szerkezetekre nézve korrézidveszélyt
jelent. Egészségligyi okokbol a feldolgozoteér, sitétér és készaru raktar sikmennyezetes.



5. Készarukezelés

A készaru raktar a sut6térrel kdzvetlen kapcsolatban van. A készterméket szallitd szalag juttatja a fogado-
beszamol6 asztalra. A készaru kb. 100°C-os, gyors leh(itést igényel a minéségi karosodasmentesség és szallitasra
torténd el6készités érdekében. A tarolas fa- és fém polcokon, illetve gordilé an. GARB-kocsikon torténik. A
készaru elszllitasa tehergépjarmivel torténik, emiatt rakodérdmpéra van sziikség. A készaru raktar hitést
(flitést) és intenziv szellGztetést igényel.

Rekesz: 40*60*25cm (15db 1kg-os kenyér szamara)
GARB-kocsi: 99*204*170cm (128 db 2kg-os kenyér vagy 160 db 1kg-os kenyér szamara)
5.1.  Készaru raktar (270 m?)

A készaru raktar harom részre tagozddik. A fogadd helyiségbe érkezik a készaru, itt allvanyra helyezik. A tarolo
és hit6 helyiségben torténik az allvanyokon levd termék lehlitése, a helyiség automatikus klimaberendezéssel
ellatott. A rakodoval kdzvetlen kapcsolatban lev6 expedidldban a készterméket szallito rekeszekbe rakjak.

5.2.  Arukiad6 iroda (9 m?)

Az elszéllitas helyénél, a készéru raktaron belili adminisztraciés munkahely
5.3.  Rekeszmoso (18 m?)

5.4.  Gongyoleg raktar (12 m?)

6. Szociélis helyiségek

6.1. Feérfi 6lt6z6

32 f6 két miiszakban (16h), a maximalis miiszaklétszdm 20 f6. Kdzvetlen emberi fogyasztasra ker(lg élelmiszert
eléallito zem: fokozott egészségiigyi szabalyok érvényesek. Ezért ,,A”- tipusu fekete-fehér 61t6z8 sziikséges.
6.2. N&i 61t6z6

18 6 két miiszakban (16h), a maximalis miszaklétszam 11 f8. ,,A” tipust fekete-fehér 61t6z8 szlikséges.

6.3.  Munkaruha raktar (8 m?)

6.4. Uzemi vizes csoport

A dolgozoi létszamra méretezett vizes csoport és kiillon szabalyos mozgassériilt-WC is létesitendd.
6.5.  Szocialis helyiség (42 m?)

6.6.  Teakonyha (18 m?)

Zérhato h(it6- és élelmiszertarold rekeszekkel felszerelt elGtérbdl nyilik.

6.7.  Takaritoeszkdz- tarolo (6 m?)

6.8. Hulladékgydjt6 (1 m2)

6.9. Els6segély (6 m2)

6.10.  Gépkocsivezet6i tartozkodd (12 m?)

6.11.  Férfi 6lt6z6
Kazanhaz, karbantartd mihely, kompresszor dolgozéi és gépkocsivezet6k részére. 6 fére méretezett ,,C”-tipusd
61t6z6, a maximalis m(szaklétszam 5 f6.

7. Adminisztracios helyiségek

7.1. Szélfogo, el6tér, mosdo

7.2. Porta (12 m2)
7.3.  Uzemvezetéi iroda (18 m?
7.4.  lroda (12 m?)
75.  Mivezet6i iroda (12 m?)

7.6.  Labor (18 m?)



8. Gépészet

8.1.  Kazan és h6kozpont (110 m?)

Kazanhaz robbanasbiztos fallal és hasad6-nyilo fellilettel az izemi tombon beldl is kialakithato.

8.2.  Szell6z6 géphaz (50 m?)

8.3. Kompresszor géphaz (24 m?)

8.4.  Transzformator (63 m?)

Lemezhazas vagy épitett transzformatorhaz. 4.2*15.0 m

8.5. Elektromos kapcsold helyiség (10 m?)

Az izemben a telepitett motorokhoz viszonyitva kdzponti helyzet(, elektromos kapcsoloteret kell 1étesiteni.
8.6.  Karbantarto helyiség (15 m?)

Az lizemben hasznalt berendezések és eszkdzok javitasara szolgal

9. Helyszinrajz

A teherbejéaratnal portat és mérleghézat kell kialakitani. Hidmérleg: 2.5*8.4m, a mérleghéztdl 1.5m tavolsagban.
A telken beliil 20 kerékpar részére taroldt, 8 tehergépjarmiinek parkoldt kell kialakitani. Az (izem méretének
valamint a dolgozoi létszamnak megfelel6en személygépjarm(i parkoldkat (keritésen kivil) is el kell helyezni. A
telken beliili kozlekedési Gtvonalak burkolata szilard és pormentes kialakitdsd. Gondolni kell az iizem egy
lehetséges késdbbi bdvithetdségére is.



